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CONICHE CC 200350

arrotondatrici da panificazione

CC conical dough rounder

IT .« Coni teflonati
« Grande capacits oraria
« |deali per idratazioni da 50 3 65%
« Soffiatore aria calda
« Sfarinatore in uscita
» Macchina su ruote

EN . Teflon coated cones
« Large hourly capacity
« Dough hydratation range 50 / 65%
« Warm air blower
« Qutgoing flour duster
 Machine on wheels

FR .« Cones revétus de téflon
« Grande capacité horaire
« |déal pour une hydratation de 50 3 65%
« Souffleur 3 air chaud
« Tamiseur de farine
 Machine sur roues

ES . Conos de teflon
« Gran capacidad horaria
« |deal para hidratacién de 50 a 65%
« Soplador de aire caliente
« Plumero de harina a Ia salida
« Mdquina sobre ruedas

Mod.

Potenza Power

Grammatura Size Range
Pezziora Capacity / hr

Dimesioni Dimensions (AxBxC)

/\ /\ /\ Peso Weight

[}

Dati tecnici, colori e fotografie non sono vincolanti. Ci riserviamo di
modificarli ove necessario. The technical data are not binding. Therefore
we reserve the right to modify them.

Kw
ar
pcs
mm
Kg

CC 200

15

150/ 2000
1500 / 2500
900x900x1400
310

BAKING 4

i anni di garanzia
2 i year warranty

i années de garantie

: afios de garantia

CC 350

15

300/ 3500
1500/ 2500
900x900x1400
330



